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1. ANTECEDENTES GENERALES 

Nombre Proveedor Empresas Carozzi S.A. Planta Teno 

Dirección  Camino Longitudinal Sur Km 174. Teno – Chile. 

Razón Social Empresas Carozzi S.A. 

Resolución Sanitaria Res. S.S.A. N° 77 del 15.02.90, VII Región 

Teléfono (+56) (02) 2377 6400 

RUT 96.591.040-9 

2. IDENTIFICACION COMERCIAL DEL PRODUCTO 

Marca San Remo 

Nombre del Producto Salsa San Remo Sachet Italiana 

Peso Neto 200 g 

Envase Sachet flexible 

Embalaje Caja de cartón corrugado (CCC) 

Usos Salsa para consumo humano 

Vida Útil 12 meses 

3. DESCRIPCION DEL ALIMENTO Y PROCESO DE FABRICACION 

Descripción del producto Salsa de Tomates Italiana 

Ingredientes 
Agua, concentrado de tomates, almidón de maíz modificado, sal, azúcar, cebolla, 
sorbato de potasio, benzoato de sodio, ácido cítrico, goma xantán, orégano, ajo, 
pimienta.   

Alérgenos Producto elaborado en líneas que también procesan gluten, leche y soya. 

Proceso fabricación           
Preparación de la mezcla de pasta de tomates con agua e ingredientes y aditivos, 
mezclado y homogenizado, tratamiento térmico del producto, envasado, enfriado, 
embalado, distribución. 
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4. INFORMACION NUTRICIONAL Y PILAS 

 

 
 

 
 

 

 

5. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

Apariencia Salsa homogénea, lisa 

Color Rojo intenso 

Sabor Característico a tomates con un leve toque a especias 

Aroma Característico, libre de aromas extraños 

6. CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES FISICO- QUIMICAS 

Análisis Límites Ref. Método 

Sólidos solubles (°Brix) 10,0 – 14,0 Método Of. AOAC 932.14 

Consistencia (cm/30seg – 20° C)  4,5 – 8,0  
Libro Tomato Production Processing 

& Technology 

pH 4,2 – 4,5 Método Of. AOAC 981.12 
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7. CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES MICROBIOLÓGICAS 

Análisis Plan de muestreo 
Límite por 

gr/ml 
Método 

 Categoría Clases n C m M 

- Mohos 5 3 5 2 102 103 

Levaduras 5 3 5 2 102 103 

n: Número de muestras a examinar. 
C: Número permitido de unidades de muestra defectuosa. 
m: Límite máximo aceptable. 
M: Límite máximo permisible. 
Fuente: Artículo 173, Tabla 13.2 “Ketchup, Salsa y Condimento de Mostaza, Salsa de Tomate Pasteurizada y/o Preservada, 
Salsa de Ají y Aderezos”, Reglamento Sanitario de los Alimentos, DTO. N° 977/96, Minsal-Chile. 

8. EMPAQUE 

         8.1 Envase 

• Complejo lámina Film trilaminado PET/AL/PE 

• Presentación 200 g 

         8.2 Presentación Embalaje 

• Caja de cartón corrugado (CCC) de 24 unidades x 200 g 

         8.3 Códigos 

• EAN 7802575365026 

• DUN 17802575365023 

9. TRANSPORTE 

• Dimensiones del pallet 1,0 x 1,2 m 

• Palletización Base: 20 Cajas; Altura: 5 Cajas; Total: 100 Cajas 

• Reforzamiento  El palletizado debe ser reforzado con Stretch Film de PE. 

10. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO 

• Almacenar en lugar limpio, fresco y seco. 

• Una vez abierto mantener refrigerado por 3 días máximo. 



 

FICHA TÉCNICA PRODUCTO  

TERMINADO 

136502_FTPT_ 

Fecha: 20.02.2018 

        SKU: 136502 SALSA SAN REMO SACHET ITALIANA 24x200 g Página:4/4 

 

ELABORADO POR: REVISADO Y APROBADO POR: 

Vanessa Donoso A. 
Ingeniero de Desarrollo de Salsas y Compotas 

División Alimentos 

Jorge Ode S. 
Jefe de Desarrollo de Salsas y Compotas 

División Alimentos 
 

11. ROTULADO VIDA UTIL DEL PRODUCTO 

• Duración 12 meses 

• Vencimiento CONSUMIR ANTES DE    
DD/MM/AAAA L: XX ABC 
 
En donde: 
 

DD: Día de vencimiento L: Correspondiente al Lote de producción 

MM: Mes de vencimiento XX: N° de Batch  

AAAA: Año de vencimiento ABC Letra correspondiente al turno 

 
 

12. DECLARACION OGM (Organismos Genéticamente Modificados) 

• Ausencia 

 


