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CREMA LISTA LIGHT LONCOLECHE 30x200 ml

PRODUCTO CREMA LISTA LIGHT LONCOLECHE

Cédigo 308309

Formato Tetra-brik leaf

Contenido Neto 200 ml

Origen (Procedencia) Producto elaborado en Chile.

Origen Animal

Presentacion Bandeja de cartén corrugado con 30 unidades de 200 ml cada una.
Duracion 184 dias bajo condiciones normales de almacenamiento.

Almacenamiento

Mantener en lugar fresco y seco. Una vez abierto, mantener refrigerado entre
2-8 °C y consumir preferentemente dentro de los 4 dias siguientes.

Ingredientes

Leche descremada, crema de leche, polidextrosa, leche en polvo descremada,
mono Yy diglicéridos de é&cidos grasos, goma guar, goma tara, carragenina,
ésteres de propilenglicol de acidos grasos, sabor idéntico a natural, fosfato
dipotasico, polisorbato 80 y antioxidante (BHT).

Alérgenos

Contiene leche. Elaborado en lineas que también procesan productos con
soya.

Descriptor ALTO EN

ALTO EN GRASAS SATURADAS; ALTO EN CALORIAS.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto Liquido de color blanco.
Sabor/Olor Caracteristico a leche.
Color Blanco.

Particulas Extrafias Ausencia.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Analisis Unidad Especificacion
pH (-) 6,60 — 6,90
Acidez (°Th) 10,00 — 15,50
Materia Grasa (%) 9,00 - 11,00
Viscosidad (*) cP 600 — 900

(*) Medir a temperatura a la que se encuentra la muestra con spindle 63 a 100 rpm por 1 minuto.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Analisis

Unidad Especificacion

Rto Total de Aerobios Mesofilos

(ufc/ml) <1

Las propiedades microbioldgicas se chequean por control de pH, en muestras incubadas a 35 + 2°C por cinco dias.
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INFORMACION NUTRICIONAL
Porcion: 2 cucharadas (20 ml)
Porciones por envase: 10
100 ml 1 porcién
Energia (kcal) 123 25
Proteinas (g) 3 0,6
Grasa total (g) 10 2
Grasa saturada (g) 6,3 1,3
Grasa monoinsat. (g) 3,3 0,7
Grasa poliinsat. (g) 0,4 0,1
Ac. Grasos Trans (g) 0,5 0,1
Colesterol (mg) 30 6
H. de C. Disp. (9) 4,7 0,9
Azucares Totales (g) 4,4 0,9
Sodio (mg) 56 11,2
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