'\ Agro

Ficha Técnica Producto terminado

REF: PAC-FT-22

Emision: 05-10-2021

N° Revision: 06

@ V commerce

MANI CON PASAS SIN SAL Formato: 30 g

Paginalde5

1. DESCRIPCION

DEL PRODUCTO

Descripcion:

Producto desarrollado para colaciones para todas las personas con variedades

seleccionadas de mix de frutos secos, sin adicién de sal.

Nombre comercial:

Mani con pasas sin sal Frutisa

Ingredientes:

Mani tostado sin sal y pasa rubia (pasa, dioxido de azufre y aceite vegetal de

maravilla (<1%)).

Proporcion de formula

Mani tostado sin sal 70%, Pasas rubias 30%

Comercializado por:

Agrocommerce S.A.

Procedencia: Chile
Vida util: 11 meses
Sellos No aplica

Descriptores
nutricionales

Libre de colesterol- Libre de sodio- Buena fuente de proteina- Excelente
fuente de fibra.

Potencial Consumidor

Todo Consumidor que no presente reaccion desfavorable a lo que se
menciona en Consumidor Vulnerable.

Consumidor Todo aquel que presente una reaccion desfavorable al mani, cereales con
Vulnerable gluten, soya, leche y producto lacteos, nueces y frutos secos y sulfitos.
2. INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion: 1/4 taza (30 g)
Porcién por envase:1

100 g 1 porcién
Energia (Kcal) 510 153
Proteinas (g) 17.5 5.3
Grasas totales (q) 34.9 10.5
Grasas saturadas () 4.8 1.4
Grasas Monoinsaturadas(g) 17.2 5.2
Grasas poliinsaturadas (g) 11.0 3.3
Acidos grasos trans (g) 0.0 0.0
Colesterol (mg) 0.0 0.0
H. de carbono Disponibles () 33.2 10.0
AzUcares totales (g) 20.7 6.2
Fibra dietética total (g) 19.8 5.9
Sodio (mg) 7.5 2.3

3. MODO DE PREPARACION

Producto listo para consumo — si el total del producto no es consumido inmediatamente, cerrar o
traspasar a contenedor hermético
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4. PARAMETROS DE CALIDAD

Caracteristicas Fisico- quimicos

Parametro Tolerancia

Humedad Max. 18 %
Caracteristicas Sensoriales

Parametro Estandares

Color: Caracteristicos al producto.

Sabor: Caracteristico

Olor: Caracteristico

Textura; Firme

Caracteristicas Visuales

Ausencia de Materias extrafias y cascaras.

Ausencia de Larvas y parasitos.

Caracteristicas Microbioldgicas

14.7.- FRUTAS Y VERDURAS DESECADAS O DESHIDRATADAS

Plan de muestreo

Limite por gramo

Parametro Categoria Clases n C m M
Mohos 3 3 5 2 107 10°
Levaduras 3 3 5 2 10? 10°
E_coli 5 3 5 2 10 5 x10?
Salmonella en 50 g 10 2 5 0 0 ---

5. CONDICIONES DE ALMACENAJE

Guardar en un lugar limpio, fresco y seco

6. CONTAMINANTES

Parametro

Especificacion

Metales pesados

Cobre: 10 mg/kg producto terminado
Plomo: 2,0 mg/kg producto terminado
Selenio: 0.30 mg/kg producto terminado
Zinc: 100 mg/kg producto terminado

Irradiacion

No aplica

Residuos pesticidas

Cumple con Res. 892 del 2020
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Micotoxinas Mani: Aflatoxinas totales (B1 B2 G1 G2) totales: 10ppb

Pasas: Ocratoxinas 5 ppb

7. ALERGENOS

Presencia 0 compuesto que provoca una reaccion adversa a la poblacion (Marcar con una X):

Cereales con gluten Mani y derivados X Nueces y Productos

derivados (Frutos secos)
Crustaceos y Sojay sus derivados Sulfitosen cca 10 X
derivados mg/Kg
Huevos y sus Leche y Productos lacteos Pescados y derivados
derivados (incluido Lactosa)

Elaborado en lineas que también procesan: nueces y frutos secos, cereales con gluten, leche y

productos l4cteos, soya.

8. PACKAGING

Empaque Primario

Material Tipo de Presentacion EAN
envase
Polipropileno Bolsa Unidades de 30 g 7804522005092
Empaque Secundario
Material Tipo de Presentacion DUN Display
envase
Polipropileno Bolsa 8 unidades de 30 g 7804522005436
Cartulina Display 30 unidades de 30 g 27804522005096
Embalaje
Material Tipo de Presentacion DUN
envase
Carton corrugado Caja 5 bolsas de 8 unidades 17804522005099
, . 4 caja conteniendo 30 57804522005097
Carton corrugado Caja -
unidades de 30 g

9. ROTULACION

Nombre del producto

Mani con Pasas

Peso Neto

300

Datos del fabricante

Envasado por Sélida S.A., Avda. José Miguel Infante N°8745, Renca,
Santiago-Chile, Resolucion N°1513361471 del 09-10-2015, S.S.R.M.

Comercializador

Distribuido y comercializado por Agrocommerce S.A., Avda. José Miguel
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Infante N°8745, Renca, Santiago-Chile.

Origen Nacional

Vencimiento Consumir antes de la fecha indicada en el envase

Vida util Fecha de elaboracién, vencimiento y lote en el envase.

Ingredientes

Mani tostado sin sal y pasa rubia (pasa, dioxido de azufre y aceite vegetal
de maravilla (<1%)). Contiene Mani y sulfitos.

Elaborado en lineas que procesan cereales con gluten, soya, leche y
productos lacteos, nueces y frutos secos.

Condiciones de

almacenamiento

Mantener en lugar fresco y seco

Instrucciones para el
uso

Listo para el consumo.

Informacién nutricional

Indicada en punto 2

Pilas nutricionales

N/A

Descriptores
nutricionales

Libre de colesterol- Libre de sodio- Buena fuente de proteina- Excelente
fuente de fibra.

Sellos

N/A

EAN 13

7804522005092

| 10. FOTO PRODUCTO TERMINADO

Frutisa
IS-1ewiish v ofdl

iDIS-FRUTISA TU DIA!

Calle de taca blanca

PASAS RUBIAS ;

N




'\ Agro

@ V commerce

Ficha Técnica Producto terminado
MANI CON PASAS SIN SAL

REF: PAC-FT-22

Emision: 05-10-2021

N° Revision: 06

Formato: 30 g

Paginab5de5
11. REGISTRO DE FIRMAS
ITEM RAZON DEL CAMBIO FECHA
07 Actualizacion tabla alérgenos 13-06-2018
08 Actualizacion de documentos 26-12-2018
06 Eliminacion metal pesado arsénico 15-10-2019
10 Se agrega fotografia 24-02-2020
01 Actualizacion vida util 22-01-2021
06 Actualizacion Resolucidn de Pesticidas 09-09-2021
01-09 Se incorpora descriptor nutricional 05-10-2021
Realizado por: Revisado por: Aprobado por:
Nombre Nicoll Vera V. Marcelo Villarroel G. Marcelo Villarroel G.

Cargo

Asistente Gestion de
Calidad y Desarrollo

Subgerente de Calidad
y Desarrollo

Subgerente de Calidad
y Desarrollo




